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Rosval Waterbadgrill

Voor een perfect grill resultaat.

De grill is een onmisbaar product in uw professionele keuken.
Maar grillen kan de neiging hebben om vlees, vis en groenten

uit te drogen. Dat is verleden tijd met de Rosval Waterbadgrill.

De Rosval Waterbadgrill is uitgerust met krachtige
grillelementen met daaronder een waterbad. Tijdens het

grillen verdampt dit water geleidelijk en stijgt omhoog, wat zorgt
voor een hoge vochtigheidsgraad. Hierdoor blijven uw vlees,

vis en groenten heerlijk mals en sappig. Wanneer u specerijen
toevoegt aan het waterbad, krijgen uw producten ook nog eens
een unieke smaak. Bovendien vangt de waterbak het vet op,
wat voorkomt dat het kan gaan roken of verbranden. Zo blijven
uw gerechten vrij van mogelijke bijsmaken. De waterbadgrill is
als stand-alone product verkrijgbaar of als drop-in: ingebouwd in

uw fornuis.

UW VOORDELEN

- Een perfect grill resultaat
De Rosval Waterbadgrill zorgt voor een optimale
vochtigheidsgraad van uw gegrilde vlees, vis en groenten.
Hierdoor blijven deze heerlijk mals en sappig, met maximaal

behoud van smaak, structuur en volume.

- Gemakkelijk in gebruik & eenvoudig te reinigen
De Rosval Waterbadgrill is eenvoudig te bedienen en efficiént
in gebruik. De grillelementen hebben namelijk binnen enkele
minuten hun gebruikstemperatuur al bereikt. Na het grillen
is het apparaat eenvoudig te reinigen, hierdoor is de Rosval

Waterbadgrill onderhoudsvrij én makkelijk in gebruik.
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