
Rosval Fryer®
Dé frituur met een 
volledig geautomatiseerd 
oliefiltersysteem.

De grootkeukenproducent voor de topgastronomie.
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Rosval Fryer®
Dé frituur met een volledig  
geautomatiseerd oliefiltersysteem.

Een onmisbaar onderdeel van een professionele keuken is de 

frituur. Deze zorgt vaak voor een vettige werkomgeving.  

Met de Rosval Fryer bent u van deze viezigheid af.  

Door het volledig geautomatiseerde oliefiltersysteem is met één 

druk op de knop het filtersysteem geregeld.

De Rosval Fryer® is geheel van RVS en kan zowel solitair als 

naadloos ingelast in uw keuken worden geïnstalleerd.  

Door de kantelbare elementen van het filtersysteem is de frituur 

eenvoudig te reinigen.

VOORDELEN

-  De frituur is eenvoudig te programmeren door de baktijden 

elektronisch in te stellen

-  Met één druk op de knop wordt het filtersysteem in werking 

gezet. Het systeem doet het werk, u kunt iets anders gaan 

doen.

-  De frituur en het filter systeem kunnen met water worden 

schoongemaakt

-  Het is mogelijk om de olie en het water weg te pompen 

via externe locatie of via voorzijde.

-  Filter en filterbak zijn uitneembaar voor reiniging in een 

vaatwasser
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